Ingrédients :

Préparation : 2 minutes | Pas de cuisson
Pour 1 personnes (= 1 flute)

Champagne ou

crémant brut 100 mL 1. Au préalable, si possible, réservez tous les
Cointreau 25 mL

Créme de framboise ingrédients au frais.

15 mL

Pour la décoration : 2. Dans une flGte : verser d'abord la creme de
framboises, feuilles de

menthe...

Astuces :

framboise puis le cointreau et rallonger avec le
pétillant (champagne ou crémant).

3. Pour la décoration : ajouter une framboise

« Tous les ingrédients
doivent étre au frais. et/ou une feuille de menthe et servir bien frais.
« Privilégier un pétillant
brut (et non demi-sec).
« Creme de framboise
ou fraise, cassis,
péche...
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