Ingrédients :

Coinfreau 20 mL

Vodka 40 mL

Jus de cranberries 20 mL
2 citron vert (= 15 mL de
jus)

2 gros glagcons

Astuces :

Dans I'idéal, servez ce
cocktail dans un verre &
martini (comme sur la
photo). Sinon, une flite
a champagne fera
I’affaire.

Ce cocktail contient des
alcools forts, il monte vite
ala téte. Je vous
conseille de le
consommer en
mangeant quelque
chose de consistant (des
féculents par exemple :
pain, pates, riz...).

1.

Préparation : 5 minutes | Pas de cuisson
Pour une personne (= 1 verre)

Couper le citron vert en 2 et le presser pour récupérer
le jus.

Dans un shaker (ou au blender) : mélanger le
cointreau, la vodka, le jus de cranberries, le jus de
citron vert et les glacons pendant 15 secondes.

Servir directement dans un verre.

Pour la décoration : ajoutez une olive sur un cure dent,
une spirale de zeste de citron vert, une brochette de
fruits ou un morceaux de fruits fendu déposé sur le
bord du verre. Vous pouvez aussi givrer le verre .
tremper les bords du verts dans du jus de citron vert

puis dans du sucre.
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